Légende :

FRIAND AU FROMAGE

CAROTTES RAPEES, VINAIGRETTE

MENUS MARS / AVRIL

Repas vegetarien

CHOU ROUGE, VINAIGRETTE

O

ECOLE DE BEAUREPAIRE SAILLENARD @

)

Les repas sont élaborés sur place a partir
de viande francaise (hors viande ovine).

Fruits et Iégumes Bio (origine régionale ou
francaise) sous réserve de confirmation de
disponibilité (production et récoltes).

vendredi 14 mars

SALADE PIEMONTAISE

BOULETTES AU BCEUF ET AUX EPICES

SAUTE DE DINDE FACON BLANQUETTE

MAC'AND'CHEESE AU CHEDDAR

GRATINE DE LA MER AU COLIN MSC 0
A <

HARICOTS VERTS A L'AIL

TOMME NOIRE

Riz BIO PILAF @

EPINARD A LA BECHAMEL

YAOURT NATURE

FRUIT DE SAISON

ILE FLOTTANTE DU CHEF

FRUIT DE SAISON

TARTE BOURDALOU

Produits Bio @

Produits Péche durable @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

Produits Labellisés @

Produit Local @
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AVOCAT AU THON

MENUS MARS / AVRIL O

ECOLE DE BEAUREPAIRE SAILLENARD

OEUF MIMOSA

B

Repas vegetarien @

POTAGE DE LEGUMES

Les repas sont élaborés sur place a partir
de viande francaise (hors viande ovine).

Fruits et Iégumes Bio (origine régionale ou
francaise) sous réserve de confirmation de
disponibilité (production et récoltes).

vendredi 21 mars

SAUCISSON A L'AlL, CORNICHONS

SAUCISSES DE STRASBOURG

SAUTE DE BCEEUF AU PAPRIKA

BOULETTES AU SOJA A LA TOMATE ET

COLIN MSC MEUNIERE

®

FRUIT DE SAISON

AU BASILIC
LENTILLES VERTES BROCOLIS GRATINES PENNES BIO @ CHOUX-FLEURS ROTIS AU PAPRIKA
MIMOLETTE GouDpA YAOURT SUCRE BLEU

PANNA COTTA AU COULIS DE FRAISES

DU CHEF

FRUIT DE SAISON

CRUMBLE AUX POMMES DU CHEF
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Produits Labellisés @ Produit Local @

Produits Bio @ Produits Péche durable @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

Légende :



M EN u S MARS / AVRI I_ O Les repas sont élaborés sur place a partir

de viande francaise (hors viande ovine).

ECOLE DE BEAUREPAIRE SAILLENARD @ francase) Sous réserve de confimation 4o

disponibilité (production et récoltes).

Repas végétarien @
SALADE VERTE AU DES DE GOUDA, ) ) :
TZATZIKI AUX BETTERAVES CELERI RAVE SAUCE REMOULADE ; COLESLAW
VINAIGRETTE AU MIEL
RAVIOLINIS AU FROMAGE ET SAUCE ROTI DE PORC, JUS DE VIANDE LIE AUX
HACHIS PARMENTIER DU CHEF FISH AND CHIPS DE COLIN MSC
TOMATE HERBES -
EPINARDS HARICOTS VERTS A L'AIL FRITES
i TOMME NOIRE SAINT NECTAIRE AOP YAOURT NATURE i BRIE
COUPE A LA BANANE ET AU CHOCOLAT FROMAGE BLANC AUX FRUITS FRUIT DE SAISON POMME AU FOUR A LA CANNELLE
Légende : Produits Bio @ Produits Péche durable @ Produits Labellisés @ Produit Local @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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Légende :

P1zzA CHEVRE

MENUS MARS / AVRIL

ECOLE DE BEAUREPAIRE SAILLENARD

CONCOMBRES SAUCE BULGARE

SALADE VERTE, VINAIGRETTE

0
D

Les repas sont élaborés sur place a partir
de viande francaise (hors viande ovine).

Fruits et Iégumes Bio (origine régionale ou
francaise) sous réserve de confirmation de
disponibilité (production et récoltes).

Repas végétairen

TABOULE

)

mardi 01 avril jeudi 03 avril vendredi 04 avril

JAMBON BRAISE, SAUCE CREME

Riz CANTONNAIS

LASAGNES BOLOGNAISE DU CHEF

WATERZOOI DE COLIN MSC

)

CAROTTES BIO BRAISEES

FRUIT DE SAISON

HARICOTS BEURRE PERSILLES

YAOURT NATURE

MOUSSE AU CHOCOLAT DU CHEF

CREME DESSERT PRALINEE DU CHEF

PAIN PERDU CARAMELISE DU CHEF

Produits Bio @

Produits Péche durable @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

Produits Labellisés @

Produit Local @
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M EN u S MARS / AVRI I_ O Les repas sont élaborés sur place a partir

de viande francaise (hors viande ovine).

ECOLE DE BEAUREPAIRE SAILLENARD @ francase) Sous réserve de confimation 4o

disponibilité (production et récoltes).

Repas végétarien @

lundi 07 avril mardi 08 avril jeudi 10 avril vendredi 11 avril

RADIS ROSES RAPES SALADE VERTE SALADE DE HARICOTS VERTS FRIAND AU FROMAGE
, N FILET DE LIEU MSC, SAUCE
STEAK HACHE DE BOEUF CousCouUsS AU POULET ET MERGUEZ OMELETTE FROMAGERE
BORDELAISE L

FRANCE

LEGUMES COUSCOUS PRINTANIER,
FRITES COQUILLETTES PETITS POIS AUX OIGNONS
SEMOULE BIO
SAINT PAULIN i MIMOLETTE BUCHETTE DE CHEVRE ; Gouba
FROMAGE BLANC A LA CONFITURE DE A
FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON i GATEAU AU CHOCOLAT DU CHEF
FRAISES ]
Légende : Produits Bio @ Produits Péche durable @ Produits Labellisés @ Produit Local @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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M EN u S MARS / AVRI I_ O Les repas sont élaborés sur place a partir

de viande francaise (hors viande ovine).

ECOLE DE BEAUREPAIRE SAILLENARD @ francaise) Sous résenve do confimation 4o

disponibilité (production et récoltes).

Repas végétarien @
lundi 14 avril mardi 15 avril jeudi 17 avril vendredi 18 avril
NN CONCOMBRES AUX DES DE BREBIS,
CAROTTES RAPEES A L'ORANGE : BETTERAVES, VINAIGRETTE SALADE DE LENTILLES, VINAIGRETTE
VINAIGRETTE
, GRATIN DE MACARONIS AUX DEUX ,
SAUTE DE POULET TEX MEX SAUMONS QUICHE AU FROMAGE DU CHEF SAUTE DE PORC AUX OLIVES
TOMBEE DE CHOU VERT SALADE VERTE EPINARDS A LA CREME
i BRIE i YAOURT NATURE EpAm BLEU
CREME DESSERT VANILLE FRUIT DE SAISON SALADE DE FRUITS DU CHEF CONE GLACE
Légende : Produits Bio @ Produits Péche durable @ Produits Labellisés @ Produit Local @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

FRANCE
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