
MENUS MAI / JUIN Les repas sont élaborés sur place à partir 
de viande française (hors viande ovine).
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ECOLE DE BEAUREPAIRE SAILLENARD
Fruits et légumes Bio (origine régionale ou 
française) sous réserve de confirmation de 
disponibilité (production et récoltes). 

FA
LS

E

Repas vegetarien

FA
LS

E

lundi 05 mai mardi 06 mai jeudi 08 mai vendredi 09 mai

Betteraves, Vinaigrette Friand au fromage FERIE Carottes râpées au jus d'agrumes

Pasta party Bolognaise Riz BIO aux deux lentilles BIO 
façon risotto Tarte au thon 

Tortis Courgettes braisées Fondue de poivrons aux oignons

Fromage blanc nature

Emmental Fromage blanc nature Bûchette au lait mélange

Yaourt aux fruits Fruit de saison Pot de glace vanille-fraise

G O U T E R S : G O U T E R S : 

Légende : Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

MENUS MAI / JUIN Les repas sont élaborés sur place à partir 
de viande française (hors viande ovine).
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ECOLE DE BEAUREPAIRE SAILLENARD
Fruits et légumes Bio (origine régionale ou 
française) sous réserve de confirmation de 
disponibilité (production et récoltes). 

Repas vegetarien

FA
LS

E

lundi 12 mai mardi 13 mai jeudi 15 mai vendredi 16 mai

Chiffonnade de batavia au maïs, 
Vinaigrette Tomates, Vinaigrette Concombres, Vinaigrette Salade de pommes de terre, persil 

et oignon rouge Oeuf mimosa

Sauté de poulet au curry Sauté de porc aux olives Bolognaise de lentilles corail au 
parmesan AOP

Filet de colin MSC, Sauce à la 
crème

Brocolis aux oignons Frites Coquillettes BIO Fondue d'épinards à l'ail

Mimolette Maroilles AOP Yaourt sucré Bûchette au lait mélange

Donut Fruit de saison Salade de fruits du chef Clafoutis aux abricots du chef

G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

MENUS MAI / JUIN Les repas sont élaborés sur place à partir 
de viande française (hors viande ovine).
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ECOLE DE BEAUREPAIRE SAILLENARD
Fruits et légumes Bio (origine régionale ou 
française) sous réserve de confirmation de 
disponibilité (production et récoltes). 

Repas végétarien

FA
LS

E

FA
LS

E

lundi 19 mai mardi 20 mai jeudi 22 mai vendredi 23 mai

Saucisson à l'ail, Cornichons Courgettes râpées, Vinaigrette Gaspacho de tomates au basilic Concombre à la grecque

Émincé de dinde, Sauce crème Paella végétarienne Sauté de bœuf aux carottes, 
Sauce aux olives Mijoté de moules safranées

Ratatouille du chef Riz créole Haricots beurre persillés Frites

Tomme noire Emmental Édam Yaourt nature

Compote de pomme HVE et fraise Crème dessert à la vanille Fruit de saison Crumble pommes rhubarbes

G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

MENUS MAI / JUIN Les repas sont élaborés sur place à partir 
de viande française (hors viande ovine).

A
PI

 R
ES

TA
U

R
AT

IO
N

 S
.A

. à
 D

ir
ec

to
ir

e 
et

 C
o

n
se

il 
d

e 
Su

rv
ei

lla
n

ce
. C

ap
it

al
 d

e 
10

00
00

0€
. R

C
S 

Li
lle

 M
ét

ro
p

o
le

 : 
47

71
81

01
0.

 D
ir

ec
ti

o
n

 r
ég

io
n

al
e 

: 1
65

 A
ve

n
u

e 
d

u
 b

o
is

 d
e 

la
 p

ie
 -

 B
at

 C
 -

 B
P 

53
10

9 
- 

95
70

0 
R

O
IS

SY
 E

N
 

FR
A

N
C

E

ECOLE DE BEAUREPAIRE SAILLENARD
Fruits et légumes Bio (origine régionale ou 
française) sous réserve de confirmation de 
disponibilité (production et récoltes). 

Repas végétairen

lundi 26 mai mardi 27 mai jeudi 29 mai vendredi 30 mai

Rosette Salade verte Melon Radis roses râpés, Sauce fromage 
blanc ciboulette

Aiguillettes de poulet aux 
cornflakes Jambon braisé Croque tomate mozzarella Colin MSC meunière

Gratin dauphinois Haricots verts braisés Courgettes aux oignons Ratatouille du chef

Cantal AOP Tomme blanche Camembert Yaourt sucré

Fruit de saison Crème aux œufs du chef Cookie du chef Salade de fruits du chef

G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

MENUS MAI / JUIN Les repas sont élaborés sur place à partir 
de viande française (hors viande ovine).
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ECOLE DE BEAUREPAIRE SAILLENARD
Fruits et légumes Bio (origine régionale ou 
française) sous réserve de confirmation de 
disponibilité (production et récoltes). 

Repas végétarien

FA
LS

E

lundi 02 juin mardi 03 juin jeudi 05 juin vendredi 06 juin

Pastèque Crêpe au jambon Salade verte Pâté de campagne, Cornichons

Pastasotto de courgettes au 
fromage ail et fines herbes Sauté de bœuf à la Provençale Parmentier de poulet au chèvre Filet de colin MSC, Sauce à 

l'oseille

Haricots beurre à l'ail Piperade

Yaourt nature Mimolette Camembert Emmental

Bâtonnet de glace au chocolat Fruit de saison Fruit de saison Spandauer

G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

MENUS MAI / JUIN Les repas sont élaborés sur place à partir 
de viande française (hors viande ovine).
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ECOLE DE BEAUREPAIRE SAILLENARD
Fruits et légumes Bio (origine régionale ou 
française) sous réserve de confirmation de 
disponibilité (production et récoltes). 

FA
LS

E

FA
LS

E

Repas végétarien

FA
LS

E

lundi 09 juin mardi 10 juin jeudi 12 juin vendredi 13 juin

FERIE Melon Concombres sauce bulgare Lentilles façon dijonnaise

Rôti de veau, Sauce à la crème
Courgettes Provençales, 
crumble aux amandes et 

parmesan AOP

Calamars à la romaine, Sauce 
provençale

Frites Semoule HVE Carottes façon Vichy

Brie Tomme noire Yaourt nature

Crème dessert praliné Salade de fruits du chef Flan pâtissier du chef sans pâte

G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

MENUS MAI / JUIN Les repas sont élaborés sur place à partir 
de viande française (hors viande ovine).
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ECOLE DE BEAUREPAIRE SAILLENARD
Fruits et légumes Bio (origine régionale ou 
française) sous réserve de confirmation de 
disponibilité (production et récoltes). 

Repas végétarien

FA
LS

E

lundi 16 juin mardi 17 juin jeudi 19 juin vendredi 20 juin

Œuf dur BIO mayonnaise Concombres, Vinaigrette Salade verte Salade de riz, maïs et poivrons, 
Vinaigrette

Sauté de poulet à la mexicaine Croque tomate mozzarella Lasagnes Bolognaise du chef Filet de colin MSC, sauce à 
l'aneth

Petits pois au jus Jardinière de légumes Gratin de courgettes

Saint Paulin Brie Gouda Camembert

Fruit de saison Yaourt aux fruits Melon Tarte aux pêches

G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

MENUS MAI / JUIN Les repas sont élaborés sur place à partir 
de viande française (hors viande ovine).
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ECOLE DE BEAUREPAIRE SAILLENARD
Fruits et légumes Bio (origine régionale ou 
française) sous réserve de confirmation de 
disponibilité (production et récoltes). 

Repas végétarien

FA
LS

E

lundi 23 juin mardi 24 juin jeudi 26 juin vendredi 27 juin

Pastèque Taboulé Betteraves, Sauce Bulgare Tomates, Vinaigrette

Aubergines à l'italienne Sauté de bœuf au paprika Chipolata grillée au thym Risotto de colin MSC aux 
crevettes et parmesan AOP

Tortis Carottes BIO façon Vichy Purée de pommes de terre

Tomme noire Emmental Yaourt nature Camembert

Pot de glace Compote de fruits du chef Fruit de saison Fromage blanc et muesli au miel

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

MENUS MAI / JUIN Les repas sont élaborés sur place à partir 
de viande française (hors viande ovine).

ECOLE DE BEAUREPAIRE SAILLENARD
Fruits et légumes Bio (origine régionale ou 
française) sous réserve de confirmation de 
disponibilité (production et récoltes). 

FA
LS

E

30/06/2025 mardi 01 juillet jeudi 03 juillet vendredi 04 juillet

Salade de pennes au thon et 
basilic Carottes râpées au citron

Rôti de porc, Sauce barbecue Tacos mexicain

Choux de Bruxelles rissolés Salade verte

Mimolette Gouda

Pastèque Bâtonnet de glace au chocolat

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


