
MENUS NOVEMBRE / DECEMBRE Les repas sont élaborés sur place à partir 
de viande française (hors viande ovine).
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ECOLE DE BEAUREPAIRE SAILLENARD
Fruits et légumes Bio (origine régionale ou 
française) sous réserve de confirmation de 
disponibilité (production et récoltes). 

FA
LS

E

Repas vegetarien

FA
LS

E

lundi 03 novembre mardi 04 novembre jeudi 06 novembre vendredi 07 novembre

Betteraves Salade verte Taboulé libanais Salade de coquillettes hve sauce 
cocktail

Sauce carbonara Parmentier de lentilles à la 
tomate Sauté de porc à la moutarde Filet de merlu MSC

Macaronis hve Carottes braisées Brocolis à l'ail

Fromage blanc nature

Brie Tomme noire Mimolette Yaourt nature

Fruit de saison Yaourt aromatisé Tarte façon flan à la vanille Fruit de saison

G O U T E R S : G O U T E R S : 

Légende : Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

MENUS NOVEMBRE / DECEMBRE Les repas sont élaborés sur place à partir 
de viande française (hors viande ovine).
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ECOLE DE BEAUREPAIRE SAILLENARD
Fruits et légumes Bio (origine régionale ou 
française) sous réserve de confirmation de 
disponibilité (production et récoltes). 

Repas vegetarien

FA
LS

E

lundi 10 novembre mardi 11 novembre jeudi 13 novembre vendredi 14 novembre

Chiffonnade de salade verte et 
croûtons Férié Velouté de potiron Friand au fromage

Boulette au boeuf aux épices Parmentier de lentilles à la 
tomate Filet de colin MSC

Pommes de terre rissolées Fondue de poireaux à la crème Gratin d'épinard

Gouda Saint Paulin Yaourt nature

Fromage blanc à la confiture de 
fraises Fruit de saison Cake vanille du chef

G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

MENUS NOVEMBRE / DECEMBRE Les repas sont élaborés sur place à partir 
de viande française (hors viande ovine).
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ECOLE DE BEAUREPAIRE SAILLENARD
Fruits et légumes Bio (origine régionale ou 
française) sous réserve de confirmation de 
disponibilité (production et récoltes). 

Repas végétarien Menu Alsacien

FA
LS

E

FA
LS

E

lundi 17 novembre mardi 18 novembre jeudi 20 novembre vendredi 21 novembre

Coleslaw Chiffonnade de salade verte bio Macédoine aux légumes à 
l'échalote vinaigrette Potage de légumes

Omelette aux oignons Choucroute garnie du chef Rôti de porc Carbonara de saumon MSC

Petits pois au jus Ratatouille de légumes 
hivernale du chef Coquillettes HVE

Mimolette Assortiment de fromages Brie Yaourt sucré

Crème dessert à la vanille Tarte Alsacienne Rose des sables Fruit de saison

G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

MENUS NOVEMBRE / DECEMBRE Les repas sont élaborés sur place à partir 
de viande française (hors viande ovine).
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ECOLE DE BEAUREPAIRE SAILLENARD
Fruits et légumes Bio (origine régionale ou 
française) sous réserve de confirmation de 
disponibilité (production et récoltes). 

Repas végétairen

lundi 24 novembre mardi 25 novembre jeudi 27 novembre vendredi 28 novembre

Crêpe au fromage Carottes locales râpées aux 
oranges

Chiffonnade de salade verte et 
croûtons Salade de riz et maïs

Sauté de dinde façon blanquette Oeuf dur Jambon Nuggets au poisson

Riz pilaf Epinards à la crème Frites Brocolis aux oignons

Cantal AOP Tomme blanche Emmental Yaourt sucré

Crème aux oeufs du chef Fruit de saison Panna cotta du chef au coulis de 
fraises Salade de fruits du chef

G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

MENUS NOVEMBRE / DECEMBRE Les repas sont élaborés sur place à partir 
de viande française (hors viande ovine).
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ECOLE DE BEAUREPAIRE SAILLENARD
Fruits et légumes Bio (origine régionale ou 
française) sous réserve de confirmation de 
disponibilité (production et récoltes). 

Repas végétarien

FA
LS

E

lundi 01 décembre mardi 02 décembre jeudi 04 décembre vendredi 05 décembre

Salade verte vinaigrette Potage aux légumes bio Céleri rave sauce rémoulade Velouté de courgettes à la crème 
de fromage

Tartiflette (Reblochon AOP) Steak hâché bio de boeuf Bolognaise de pois bio Calamars à la romaine

Haricots plats en persillade Coquillettes HVE à la farine de 
blé et pois chiche Purée de potiron

Laitage Mimolette Fromage bio Saint Nectaire aop

Fruit de saison Clafoutis aux pommes Mousse au chocolat du chef Banane

G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

MENUS NOVEMBRE / DECEMBRE Les repas sont élaborés sur place à partir 
de viande française (hors viande ovine).
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ECOLE DE BEAUREPAIRE SAILLENARD
Fruits et légumes Bio (origine régionale ou 
française) sous réserve de confirmation de 
disponibilité (production et récoltes). 

FA
LS

E

FA
LS

E

Repas végétarien

FA
LS

E

lundi 08 décembre mardi 09 décembre jeudi 11 décembre vendredi 12 décembre

Salade verte Chou chinois râpé Betteraves vinaigrette Pâté de campagne

Saucisse knack Sauté de poulet tex mex Quenelles natures Moules marinières

Lentilles vertes au jus Pâtes papillons hve Brocolis à l'ail Frites

Brie Gouda Tomme noire Emmental

Liégeois à la vanille Fruit de saison Roulé à la confiture d'abricot Salade de fruits du chef

G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

MENUS NOVEMBRE / DECEMBRE Les repas sont élaborés sur place à partir 
de viande française (hors viande ovine).
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ECOLE DE BEAUREPAIRE SAILLENARD
Fruits et légumes Bio (origine régionale ou 
française) sous réserve de confirmation de 
disponibilité (production et récoltes). 

Repas végétarien Repas de Noël

FA
LS

E

lundi 15 décembre mardi 16 décembre jeudi 18 décembre vendredi 19 décembre

Mélange de crudités Potage de légumes Mousse de canard et cornichon Salade verte maïs croûtons

Quiche au fromage du chef Bolognaise au boeuf Bouchée à la Reine sauce cajun Fish and chips de colin MSC, 
sauce à l'aneth

Epinards à la béchamel Penne HVE Riz de Camargue IGP pilaf Haricots verts aux oignons

Bûchette au lait mélange Saint Paulin Assortiment de fromages Camembert

Fruit de saison Flan au caramel Bûche de Noël au chocolat du 
chef Fruit de saison

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


